HEat
Friihstticksbuffet
Téaglich von 6.00 Uhr bis 10.30 Uhr,
sonntags bis | [.00 Uhr

Lunch & Dinner
Téaglich von 12.00 Uhr bis 23.00 Uhr
Telefon +49 (0)30 23828-3472
www.heat-berlin.de

Noodle Kitchen
Téglich von 12.00 Uhr bis 23.00 Uhr
Telefon +49 (0)30 23828-3464
www.noodlekitchen-berlin.de

Atrium Lobby Lounge & Bar
Taglich von 10.00 Uhr bis 24.00 Uhr
Telefon +49 (0)30 23828-3470

Aqua Lounge
Freitag & Samstag
von 20.00 Uhr bis 3.00 Uhr

Sonntag bis Donnerstag 0 '
von 20,00 Uhr bis 2.00 Uhr Ku I INAarisc h er

Telefon +49 (0)30 23828-3414

Januar bis Juni 2009

Radisson SAS Hotel

Karl-Liebknecht-Strasse 3, D-10178 Berlin, Deutschland
Tel: +49 (0)30 23828 0, Fax: +49 (0)30 23828 10
berlin.radissonsas.com



JANUAR JANUAR

DOMLOUNGE NOODLE KITCHEN

NEUJAHRSBRUNCH AM |. JANUAR 2009 JAPANISCHE WOCHEN
MIT LIVE-MUSIK UND PANORAMABLICK Teppan Wafu-Steak R A
AUF DIE BERLINER SKYLINE Rumpsteak mit Shiitake-und Enokipilzen,

Buffet inklusive Seke, Siften, Tee und Kaffee EUR 59,00 * japanischer Zitronen-Zitrusessig-Sauce und Reis
von 12.00 bis 15.00 Uhr. Unagi Seiro EUR 12,00

Gegrillter Aal auf geddmpftem Reis mit Tamago

Fir unsere kleinen Gdste bieten wir eine Spielecke
mit Kinderbetreuung an, inklusive kostenfreier
AquaDom-Fahrt durch die tropische Unterwasserwelt

des weltweit groBten zylindrischen Aquariums. ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR
* Kinder in Begleitung Ihrer Eltermn bis 6 Jahre brunchen e
kostenfrei und Kinder im Alter von 7 bis 14 Jahren bezahlen EUR 29,00 Mango-Maracuja-Kasekuchen EUR 5,50

Ein Stlick Kuchen inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee

HEAT

DEFTIGE EINTOPFE UND GRUNKOHL AQUA LOUNGE

Pichelsteiner Fleisch EUR 10,00 COCKTAIL DES MONATS

Eintopf mit Rind, Kalb und Schweinefleisch West Indies Yellow Bird EUR 13.00
Markischer Topf EUR 12,00 Havanna Club, Bananenlikér, Galliano,

mit Teltower Ribchen und Rinderfiletspitzen Ananassaft und Orangensaft

Grinkohl mit Kasseler und Pinkel EUR 9,00




FEBRUAR

HEAT

VALENTINS-CANDLELIGHT DINNER
AM [4. FEBRUAR 2009

3-Gang Valentinsment am romantisch dekorierten Tisch
fur 2 Personen, inklusive einem Glas Hauswein

INDISCHE SPEZIALITATEN
Mulligatawney, indische Currysuppe

Palak Paneer
Indischer Rahmkadse mit Spinat in
verschiedenen Gewtirzen gebraten

Sukha Banglor
Lammfleischstlicke mit Ananas, Paprika, frischem Ingwer
und Knoblauch mit exotischen Gewurzen gemischt

NOODLE KITCHEN
CHINESE NEW YEAR

Nieng meng yue
Gebackenes Rotbarschfilet mit asiatischem
Gemuse in Zitronensauce

Xia Qui Zhu
Gebratene Garnelen und Schweinefleisch
serviert mit Auberginen

Jing Jiang Rou Si
Gebratenes Hihnerfleisch mit Chinakohl
und Pekingsauce

EUR 60,00

EUR 6,00
EUR 12,00

EUR 17,00

EUR 12,00

EUR 12,00

EUR 12,00

FEBRUAR

ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR

Palasttorte mit feiner Orangencreme
Ein Stlick Torte inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee

AQUA LOUNGE

COCKTAIL DES MONATS
Cherry Rum Fizz

Mount Gay Rum, Cherry Brandy, Kirschsirup
und Zitronensaft, aufgeflillt mit Soda

EUR 5,50

EUR 13,00




MARZ APRIL

HEAT

PIZZA SPECIAL

Pizza Parma & Rucola EUR 13,00
mit Parmaschinken, Rucola und Parmesankase

Pizza Tandoori Chicken EUR 12,00
mit Tandoori Hilhnchen, Paprika, Zwiebeln
und Raitasauce

NOODLE KITCHEN

ASIATISCHE CURRYSPEZIALITATEN

Curry Yu EUR 12,00
Gebackenes Rotbarschfilet mit asiatischem Gemuse
in Zitronensauce

Aloo Curry EUR 10,00
Curry von SuBkartoffeln und Gemisepapayas

Ped Masaman EUR 13,00
Thailandisches Entencurry mit rotem Chili und Koriander

ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR

Franzosische Birnenstreifen auf Walnussbiskuit EUR 5,50
Ein Stlick Kuchen inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee

AQUA LOUNGE
COCKTAIL DES MONATS

Gio EUR 16,00
Wodka , Kwai Feh Likér, Chambord und Champagner

HEAT

OSTERBRUNCH AM 2. UND 13. APRIL 2009
MIT LIVE-MUSIK

Buffet inklusive Sekt, Saften, Tee und Kaffee EUR 45,00*
von 12.00 bis 15.00 Uhr.

* Kinder in Begleitung Ihrer Eftern bis 6 Jahre brunchen kostenfrei
und Kinder im Alter von 7 bis 14 Jahren bezahlen EUR 19,00

AUSTRALISCHE KOSTLICHKEITEN

Red Snapper Filet EUR 18,00
im Bananenblatt mit Papaya-Ingwer-Salsa und frittierten
Yuka-Kartoffeln

Kangurumedaillon EUR 22,00
unter der Nusshaube serviert mit Babykarotten
Zuckerschoten und gebratenen Red Bliss-Kartoffeln

Krokodil EUR 26,00
auf Paprika-Erdnussragout und wildem Reis

NOODLE KITCHEN

ASIATISCHE CURRYSPEZIALITATEN

Curry Yu EUR 12,00
Gebackenes Rotbarschfilet mit asiatischem Gemtise
in Zitronensauce

Aloo Curry EUR 10,00
Curry von SuBkartoffeln und Gemusepapayas

Ped Masaman EUR 13,00
Thaildndisches Entencurry mit rotem Chili und Koriander

ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR

Pistazien-Schokoladen-Mousse-Torte EUR 5,50
Ein Stlck Torte inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee

AQUA LOUNGE

COCKTAIL DES MONATS

Key West Cooler EUR 13,00
Wodka, Peachtree, Midori, Malibu,
Cranberry und Orangensaft



HEAT
SPARGELKREATIONEN

Spargelsalat
mit Pesto und Serranoschinken

Spargelcremesuppe
mit Flusskrebsschwanzen und Krauterdl

Spargeleis
mit frischen Erdbeeren

NOODLE KITCHEN

FRISCH AUS DEM MEER

Udang Bumbu Bali
Indonesisches Fischragout mit Garnelen und Gemusebananen

Machli Curry
Geddmpftes Papageifischfilet auf asiatischem Gemuse mit Reis

Ebi Furai
Frittierte Garnelen mit Tonkatsu-Sauce und Reis

EUR 12,00

EUR 7,00

EUR 8,00

EUR 14,00

EUR 14.00

EUR 13,00

MAI

ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR

Himbeer-Charlotte mit frischen Beeren EUR 5,50
Ein Stlick Torte inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee
CAIPIROSCHKA SPECIAL

Pro “Roschka” Cocktail EUR 14,00

Cool Cassis Roschka
Cassis Wodka mit frischen schwarzen Johannisbeeren,
Rohrzucker und frischer Limette

Fresh Raspberry Roschka
Rasberry Wodka mit frischen Himbeeren und Chambord

Nice Prune Roschka
Birnen Wodka mit Birnen Sirup

Golden Mango Roschka
Mango Wodka mit Mangoplree




JUNI

HEAT
SPARGELKREATIONEN

Spargelsalat
mit Pesto und Serranoschinken

Spargelcremesuppe
mit Flusskrebsschwanzen und Krauterdl

Spargeleis
mit frischen Erdbeeren

NOODLE KITCHEN

FRISCH AUS DEM MEER

Udang Bumbu Bali
Indonesisches Fischragout mit Garnelen und Gemusebananen

Machli Curry
Geddmpftes Papageifischfilet auf asiatischem Gemuse mit Reis

Ebi Furai
Frittierte Garnelen mit Tonkatsu-Sauce und Reis

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

EUR

12,00

7,00

8,00

14,00

14.00

13,00

ATRIUM LOBBY LOUNGE & BAR

Feinste Pralinen-Aprikosentorte EUR 5,50
Ein Stuck Torte inklusive einer Tasse Kaffee oder Tee

AQUA LOUNGE

MOJITO SPECIAL
Pro Mojito Cocktail EUR 14,00

Peach Mojito
Havanna Club mit Peachtree, Pfirsichpiree, Minze,
Rohrzucker und Soda

Sweet Cherry Mojito

Havanna Club mit Kirschbrandy, frischen Kirschen,

Minze und Soda

Bajito Mojito

Havanna Club mit frischen Basilikumbldttern, Minze, Limettensaft,
Zuckersirup und Ginger Ale

Ginger Mojito
Havanna Club mit frischem Ingwer, Minze, Limettensaft,
Zuckersirup und Ginger Ale




